Lingontarta med marang.

3 dl vetemjol

11/2 msk strosocker
150 g smor

1 aggula

Fyllning

4 &ggvitor

1 tsk &ttikssprit 12 %
21/2 dl strésocker
11/2 dl lingon

Garnering
Mjukvispad gradde
Lingon
Citronmelissblad

Smorj en pajform med lgstagbar kant, 24 centimeter i diameter.
Smula samman mjo6l, socker och smor i en matberedare. Slapp

ner en dggula och knada fort samman till en deg. Kavla ut degen
och tryck ut den i formen. Satt formen i kylskapet medan fyllningen
gors.

Vispa &ggvitorna till skum med &ttikssprit. Fortsatt att vispa medan
sockret langsamt tillsétts. Vispa till det blir en fast marang. Vand
ner béren.

Klicka fyllningen i degbottnen i formen. Satt in den pa varm plat
pa nedre falsen i ugnen i 115 grader och gradda cirka 25 minuter
tills marangen borjar bli brun pa ytan. Ta ut kakan och It den
kallna i formen.

Garnera tartan med mjukvispad gradde, lingon och citronmelissblad



