
Gubbröran 24Maj,2016

Meny: Multiasiatisk måltid (företrädesvis kinesisk)

Menyansvarig: Karl-Erik Olsson

Inledningsdrink Grönt te * Jacob's Creek Chard PN Brut Cuv (7359)

Första rätten: Stora räkor med vitlök och chili

Andra rätten: Kinesisk gryrta med bogfläsk

Tredje rätten: Sichuan chicken kung pao

Fjärde rätten: Jasminris

Femte rätten: Frukt (Vattenmelon och Mango)

KaffelTe och cognac (Braastad XO)

Anm: -Första rätten kan betraktas som forrätt

-Andra och tredje räffen äts tillsammans och betraktas som

varmrätt

-Jasminris kan med fordel ätas till samtliga nämnda rätter

-Femte rätten Frukt är en enkel dessert

Dryck Öt Singha (1428-03). Vitt vin Stoneleigh Riesling 6498-0I)
och rött vin Governo Rosso Toscana (72526-A1). Samt grönt te
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