Cheddarsoppa med valnitter

8 port

2 gula lokar

4 msk vetemjol

1,5 1 mjolk

2 dl vispgradde

4 gronsaksbuljongtiarningar
6 dl riven Kvibille cheddar
1 dl valnotskirnor

Smor

Skala och hacka loken. Fris den i smor i en kastrull.
Ror i mjélet och hill pa mjolk och gridde. Smula i
buljongen. Lat koka ca 3 min. Ror i osten och lat
inte soppan koka mer.

Grovhacka notterna.

Servera soppan och stré 6ver notterna.

Skinksnittar
Brod - smor
Senap

Graslok

Kokt skinka

Bred smor pa brodet och sedan senap.

Doppa brédet i hackad grislok och lagg pa tunna
skivor kokt skinka.

Lagg ihop till dubbelmackor och skir i trekanter.



