Ostfyllda hjortfarsbiffar med lingonsas.

Biffar

1500 g hjortfars

3 potatisar

3499

2,5 dl vatten

3 dI matlagningsgradde
4 tsk salt

2 tsk timjan

3 tsk stott rosépeppar
300 g vasterbottenost
smor

Lingonsas

2,5 msk vetemjol

2,5 dl vatten

4 msk viltfond

2,5 dlI lingonsylt

4 dl mellangrédde

20 st stotta rosépepparkorn
4 krm salt

Hjortfarsbiffar.

Koka potatisen till farsen och pressa den nér de svalnat. Blanda alla ingredienserna,
utom ost och smar, till en slat fars. Skér osten i 20 bitar. GOr 20 biffar och gom en
osthit i varje biff. Stek biffarna i smor, pa strax under medeltemperatur, ca 5 minuter

pa varje sida.

Lingonsas.

Blanda vetemjol och vatten med viltfonden och lat koka nagra minuter.
Tillsatt lingon och gradde och lat puttra ytterligare nagra minuter.

Smaka av med rosépeppar och salt.

Skala potatis och gor en puré som serveras till.



