”Sillatarta”

3 st polarkakor

2 dI creme fraiche
2 Y dl vispgradde
2 msk senap

1 msk socker

1 nypa salt

1 krm svartpeppar
2 tsk vitvinsvinéger
1 dI hackad dill

6 agg
2 burk ansjovis

Garnering
2 rodlokar
gurka
tomater
citronskivor
rakor

dill

Hardkoka aggen och hacka dem. Vispa gradden.

Blanda samman alla ingredienser utom de till garneringen.

Bred pa polarkakorna i tre lager.

Hacka rodloken och lagg den pa ovansidan langs kanten.

Rakorna laggs pa i mitten av tartan. Garnera med Gvriga ingredienser
efter eget tycke.



