Choklad semifreddo med korsbar.

300 g mork choklad med minst 75 — 80 % kakaohalt.
5 &ggulor

5 msk strosocker

1 och % msk moérk rom, cognac eller bourbon

5 aggvitor

2,5 dI vispgradde

2,5 dI turkisk yoghurt

2,5 dlI ljus muscovadosocker (eller farinsocker)
Rominlagda korsbar.

Smélt chokladen i ett vattenbad.

Vispa &ggulor och hélften av strosockret tills det blir posigt.

Vispa &ggvitor och resterande strosocker till vitt skum.

Vispa gradden fluffig och vand i yoghurten.

Ror ihop dggsmeten med mork choklad och rom, vand i graddyoghurten

och de uppvispade vitorna. Strd i lite mer &n halften av muscadosockret.

Fyll dessertglasen med semifreddon och toppa med resten av muscadosockret.
Frys sa lange som mojligt.

Lagg pa korsbéren och servera.



