Sotpotatissoppa med knaperstekt bacon

Du behover

4 st schalottenl6kar

2 st morot

500 g sotpotatis

4 msk smor

2 krm piri piri

2 tsk ingefara riven farsk
6 msk kycklingfond konc.
16 dl vatten

2 dl mjolk

salt

nymald vitpeppar
Servera med: 2 pkt bacon 140 g

GOr sa har

|

Skala och hacka schalottenléken. Skala och dela morot och s6tpotatis i bitar.

|

Fras smor och I6k i en gryta. Tillsatt morot, s6tpotatis, piri piri, ingefara, fond
och vatten.

|

Sjud soppan tills rotfrukterna ar mjuka, ca 20 minuter. Tillsatt mjolk och mixa
soppan slat. Smaka av med salt och vitpeppar.

|

Skar baconet i strimlor och stek i stekpanna tills det blir knaprigt. Lt rinna av
pa dubbelt hushallspapper. Servera baconstrimlorna pa soppan.




