Waldorfsallad

Ingredienser
e 7 st dpple(n)

e 6 stjilk(ar) blekselleristjalk(ar)
e 2.5 dl valnotter

e Romansallad

Majonnis

2 st dggula(or)

4 tsk dijonsenap

4 tsk dppelcidervindger

2 dl rapsolja, ca

salt

svartpeppar

Tillagning

e 1. Borja med majonnésen. Blanda dggula, senap och vinédger i en skél. Vispa langsamt ner
oljan. Eller kor alltsammans med stavmixer. Smaka av med salt och peppar.

e 2. Skélj dpplena noga och tdrna dem fint. Skolj sellerin och dela grova stjilkar. Skiva dem
ganska tunt. Det ska bli ca halva midngden mot dpplena. Hacka valnotterna grovt.

e 3. Blanda #pple, selleri och valnotter med majonndsen. Lat girna salladen st och mogna i
kylskapet ett par timmar fore servering.

e 4. Ligg upp pa tallrikar och pa romansalladsbladen. Garnera med blad fran selleristjilkarna.



