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ALLTOM t

Rakceviche

Ceviche ar en latinamerikansk ratt dar
fisk eller skaldjur tilllagas rda ien
marinad. Har marineras riakor pa
liknande sitt och serveras pa saltade
nachochips.

3 st

INGREDIENSER

1 mango

500¢ rakor, med skal (200 g skalade)
1 rod spansk pepparfrukt

1 msk koriander, finhackad, farsk
1 msk silverlok, finhackad

3 msk lime, pressad saft av

1 krm sait

2 krm strosocker

1 tsk majsolja
Servering:

0,5 nachochips, pase

Rakceviche

1. Skala och tarna mangon fint. Skala och hacka rikorna, finhacka pepparfrukten.
2. Blanda samman alla ingredienser. LAt sti kallt nigon timme fore servering.
3. Ligg ut chipsen och fordela cevichen, en knapp msk pé varje, strax fore servering.

Garnera med koriander.
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