SIMBA Thaisoppa

Ingredienser

Portioner: 8

4 mordtter

1 purjoldk (1/2 motsvarar ca 150 g)
2 - 4 tsk r6d currypasta

2 burk krossade tomater (a 400 g)
4 burkar kokosm;jolk (& 400 ml)

3 msk finriven ingeféra

2-4 msk férskpressad apelsinjuice
2-4 msk farskpressad limejuice

3 msk asiatisk fisksas

2-4 msk konc kycklingfond

4 msk sweet chilisas

4 msk rapsolja

Till garnering

e firsk koriander
e chiliflakes

Sa hér gor du

1. Skala morétterna. Dela dem pé langden och skér i slantar. Ansa och strimla
purjon.

2. Frds morot, purjo och currypasta i olja i en stor kastrull ca 5 minuter.

3. Tillsdtt 6vriga ingredienser och 14t koka under lock tills morétterna &r mjuka
(ca 15 minuter). R6r om dé och da.

4. Smaka ev av med mer limejuice och fisksés. Mixa soppan slét. Servera och
garnera med chiliflakes och koriander.



