
O st {r ati,n e r ad I 6k s opp a

lngredienser fdr 4 personer

6 gula l6kar
1l grcinsaksbuljong
1dl vitt vin
3 vitldksklyftor
% dl olivolja
l lagerblad

% dl fiirsk timjan
(eller l tsk torkad)

6 skivor grahamsbrrid
4 dl riven ost

av emmenthalertyp
salt och peppar

Gdr sdhdr
1. Skala lokarna. Dela dem. Dela varje halva en gAng ti l l

och skiva mycket tunt.

2.Frds loken ld inge io l ivol jan,20-30 minuter,  t i l ls  den bl i r
gyllene men inte brun.

3. Tillsiitt buljong, vin, krossad vitldk och kryddor.
LAt koka 15 minuter.

4. Skdir brodet i stora tdrningar och rosta det. Smaka av
soppan med salt och peppar och fordela i ugnssdkra
portionsskAlar.

5. Fdrdela brddet och osten over soppan.

6. Gratinera 8-10 minuter i het ugn (250') eller
under gri l lelement.

SMAKERNAS SAMSPET


