Ostgratinerad loksoppa

Ingredienser for 4 personer

6 gula lokar % dl farsk timjan

11 gronsaksbuljong (eller 1tsk torkad)
1dl vitt vin 6 skivor grahamsbrod
3 vitloksklyftor 4 dl riven ost

% dl olivolja av emmenthalertyp
1 lagerblad salt och peppar

Gor sd hdr

1. Skala I6karna. Dela dem. Dela varje halva en gang till
och skiva mycket tunt.

2. Fras I6ken lange i olivoljan, 20-30 minuter, tills den blir
gyllene men inte brun.

3. Tillsatt buljong, vin, krossad vitlok och kryddor.
Lat koka 15 minuter.

4. Skar broédet i stora térningar och rosta det. Smaka av
soppan med salt och peppar och férdela i ugnssakra
portionsskalar.

5. Fordela brédet och osten dver soppan.

6. Gratinera 8—10 minuter i het ugn (250°) eller
under grillelement.
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