Ragnhilds fisksoppa (som forratt)

Det har behovs till 8 pers: Gor sa har:

4 gula lokar 1.Skala och hacka Ioken fras i lite margarin
2 | Fiskbuljong

2 brk Krossade tomater 2. Fyll pa med fiskbuljongen och krossade
800 g Djupfryst fiskblock torsk tomater koka upp.

Musselspad

4 dl Gradde 3. Tillsatt fiskblocken som skurits till kuber,
2 dl Vitvin pa slutet arter och morotter

6 msk Paprikapulver

3 msk Curry 4. Smaksatt med musselspad, gradde, vitvin,
4 mskTimjan paprikapulver, curry, pressad vitlok och

6 Vitloksklyftor timjan

Salt

Peppar 5. Nar soppan ar Klar tillsatt musslorna.

Frysta arter och morétter
Baguetter 6. Serveras med vitloksbaguett



