Forratt

Anleverfylld varrulle
Recept fér 9 personer.

1 purjolbk

1 apple

450 g anklever (alt. ankleverpaté + lite grddde)
9 vérrulleark

1 agg
Olja till fritering

Sds
1,5 dl PX-s8s

Tillbehor
Salladsskott
Citronolja
Flingsalt

Gor sd har

1. Hacka purjoléken och frds den i lite smér. Ldgg i fintdrnat dpple mot
slutet och I8t svalna.

Mixa ankleverpatén sldt. Ev. kan lite gradde behéva tillsdttas eftersom
patén &r lite fastare &n levern.

F6rdela purjofréset och levern pd vérrulleark och rulla ihop. Klistra
skarven med uppvispat dgg.

Koka ihop sherryn. Reducera den ordentligt.

Fritera vrrullarna gyllenbruna. Oljetemperatur stabilt ca 160 grader
dé vérrullarna léggs i oljan. Frityrtid troligen ca 5 minuter.

Blanda salladsskotten med citronolja och flingsalt.

Ringla den ljumma sherryn 6ver de nyfriterade varrullarna och servera
tillsammans med salladsskotten.
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