Ostpaj med l6jromsréra

8 pers.

Pajdeg
120 g smor
3 dl vetemjol
1 msk vatten

Fyllning
150g riven smakrik ost typ Vdsterbottensost
3 st. dgg
1,5 dl grddde
1 krm salt
1 krm svartpeppar
Sen kan man ocksa ldgga i 3-4 msk chevreost

Romraéra
% st. fdnkal
% st. gurka
% - 1 st. lime ( saften)
1dllgjrom
1 dl créme fraiche
2 msk finhackad dill
salt och peppar

1. Sétt ugnen pa 225 grader-.

2. Blanda ingredienserna till pajdegen. Lat vila i kylskap ca 30 min.
Kavla eller tryck ut degen i en smord pajform eller pajform med
bakplatspapper i botten. Dra upp pajdegen sé det blir en kant.
Nagga och férgrddda i 10 min.

3. Vispa dgg och grddde och tillsdtt den finrivna osten. Smaksatt med salt och

peppar.

4. Stro ut chevreosten i pajskalet. Hall i ostfyliningen. Grddda i 20 min tills pajen

stelnat. Lat svalna.
5. Dela fdnkalen pd mitten. Skdr bort roten. Tédrna fdnkdlen mycket fint.

Skala och ta bort kdrnhuset ur gurkan och tdrna fint. Blanda med fdnkalen och

limesaften.

Tillsatt I6jrom, créme fraiche, lite svartpeppar och dill. Smaka av med salt och

peppar.
6. Servera pajen med romrdra pd en bddd av ruccolablad. Garnera med en klyfta

lime.



