
Ostpoj med lcijromsrciro

8 pers.

Pajdeg
t20 g smdr
3 dl vetemjcil
I msk votten

Fyllning
1509 riven smokrik ost typ Vcisterbottensost
3 st. cigg
1,5 dl grcidde
1 krm solt
1 krm svortpeppor
Sen kon mqn ocks6 laggo i 3-4 msk chevreost

Romrdra
* st. fdnkAl
* st. gurko
* - Is t .  l ime(so f ten)
I dl lcijrom
1df crdmefroiche
2 msk f inhockqd dill
solt och peppor

1. Sdtt ugnen p8225 grader.
2. Bfondo ingredienserns till pojdegen. Ldt vih i kylskdp co 30 min.

Kovfo eller tryck ut degen ien smord pajformeller pojform med
bokpldtspspqr i botten. Dro upp pojdegens6 det blir en kont.
Noggo och forgrciddo i 10 min.

3. Vispo 699 och grcidde och tillsatt den finrivnq osten. Smaksatt med solt och

PePPor.
4.Strci ut chevreosten i pojskolet. Hall iostfyllningen.6rcidda i 20 min tills pojen

stelnot. Ldt svslns.
5. Defo fankdlen pd mitten. Skcir borf roten. Tcirno fank8len mycket fint.

Skolo och ts bort karnhuset ur gurkon och tcirno fint. Blondo med fank6len och
limesoften.
Tif lsatt l6jrom, cdmefroiche,lite svsrtpeppor och dill. Smoka ov med solt och

PePPor.
6. Servero pojen med romrors pd 

"n 
badd ov ruccolsblod. Garnera med en klyfto

lime.


