
8 pers.
16 st. pilgrimsmusslor
1 st. rod popriko
1 st. skqlod gurko
2 st. skolode scholottenlokor
50 9 fcirsk blodpersiljo
2 dl olivoljo
Rivet skol frdn 2 st. lime
Soft frdn 5 lime
2 msk f lytonde honung
1 st. frirsk chili, medelstork
1 msk hel kummin
* - l t skso l t
f , - l tsksvortpeppar

Till servering per person:
Flingsolt och olivoljo pd rostot brdd

1. Delo musslorno i tunno skivor och lcigg i en sk6l.
2. Riv limeskolet.
3. Presso saften ur limen och hcill over musslorno och l6t std i kylskdp.
4. Skdr poprikon i smd farningor, finhocko persiljon, finhocko chilin och loken .
5. Blqndo limeskqlet, poprikon och ovrigt som hqckots i en skdl. Avsluto med

olivoljo, honung och kummin.
6. Hdll over musslorno.
7. Saltq och peppro och ror om och stcill i kylskdp till dogs fdr servering.
8. Skola och skcir gurkcn med osthyvel och lcigg i strox f6.re servering
9. Skcir bort konter pd brodet. Skcir i trionglor. Strci flingsalt och ringlo olivoljo

pd brodet. Rosto i ugn tills det blir sprott.

Servera i glos och toppo med n6got blod ov persiljon.


