
Skummig riiksoppa med skaldjursspett

Ingredienser

1 kg rflkor med skal
I gul lok
I msk smor
2 msk tomatpurd
1,5 l fiskbuljong
2 dl vitt vin
2 dl vispgriidde
I tsk salt
1 krmkajennpeppar
2 dl lattmjdlk

Spett

Riikor
I burk kriiftstjiirtar i lake
I burk musslor i vaften
I citron
I l ime

Giir si hlir.

Skala rtikorna. Stiill dem kallt i kylsk&pet. Skala och finhacka l6ken. Frils loken i sm6ret i en
gryta. Tillsiitt tomatpurdn och l8t frflsa med nflgon minut. HAll p8 buljongen och tillsiitt vin
och griidde. Lit kokautan lock ca 15 mirnrter. Ligg i hiilften av rikorna och mixa soppan slat
med mixerstav. Smaka av med salt och peppar. Trii upp resterande riikor pi triispett viixelvis
med avnrnna kriiftstjiirtar, musslor och tunna skivor av citron och lime,
Viirm soppan. Koka upp mj6lken i en kastrull och vispa den kraftigt ti1ls den iir skummig.
Fdrdela soppan i koppar och toppa med mjolkskum.
Uigg ett skaldjursspett tviirs 6ver koppen.


