
Kronii rtskoc kshoftnar med ansj ovisfrfl s.
l0 portioner
Konserverade kroniirtskocksbottnar, 3 burkar.
Sm6lt margarin,
Parmesanost, f[rskriven, 1,5 dl.
H6rdkokta iigg; 4 st.
Ansjovisfileer, l0 st.
Hackad persilja, 0,5 dl.
Margarin

Salladsblad.

Rostat brdd.

Giir si hiir:
Satt ugnen ph 225 grader.

Spola av kroniirtskocksbottnarna i ett durkslag och l&t dem rinna av.
Pensla dem med lite smiilt margarin och str6 Over parmesanost.
Liigg bottnarnapil ett ungslikert fat och l&t dem sti ugnen ca I minuter.

Mosa de h&rdkokta iiggen tillsammans med ansjovisfilderna.
F6rdela blandningen i bottnarna och droppa 6ver en aning smiilt margarin

Stiitl tillbakafatet i ugnen och gratinera c4 5 minuter.

Servera tvi bottnar per person. Garnera med salladsblad.

Dela brddet diagonalt.

Lvcka till!


