Roktlaxrullar
med avokadomousse

4 portioner
Tid 20 minuter

Du behover

45l lka;‘gi;ﬁhuspai'ris*‘v
-4 skivor kallrokt lax

50 g machésallad
_ och spada mangold
tunna grissinibrod '

Gorsahdr
Koka sparrisarna knappt mjuka i
lattsaltat vatten, 3-5 minuter. Spo-

 gor att skivorna gér léttare att séra.

 kéttet ner i en bunke. Tillsatt
. creme fraiche, limesaft, salt, pep-

‘da. Férdela avokadomoussen pé

la dem kalla och lat dem droppa
av. Klipp upp paketet med laxski-
vorna s& att det kommer in luft, det

Dela avokadon och skrapa frukt-

par och pepparrot. Mosa ihop med |
en gaffel.
Lagg laxskivorna pa en skarbra-

skivorna. Lagg en sparris pa varje
skiva och rulla samman. Sa langt
kan ratten férberedas. |
. Vid servering laggs rullarna pa en
badd av vél skoljd sallad pa var sin
tallrik. Stick in en eller tva grissini-
pinnar i varje rulle.




