INSJOKRAFTSALLAD MED
PRASTOSTCREME

10 PORTTONER

KRAFTSALLAD

250 g champinjoner, féarska
smor till fridsning
9 st tomater skalade och klyftade
blandad gronsallad
dillvippor
100  kraftstjdartar i lag
0,9 dl rapsolja : b i
2 msk shexrupziniiger HALLON ~BALSAHY N ALEE
2 msk dijonsenap
salt och svartpeppar

OSTCREME

3,5 dl ldttcremefraiche

170 gr vdllagrad riven pridstost

0,9 d1 finhackad graslok
brodkrutonger

TILLAGNING

Skiva champinjonerna och frds dem l&tt i
smor. Ldgg tomaterna hastigt i hett vatten,
tag upp dem och dra av skalen. Klyfta

dem. Blanda gronsalladen med tomater, dill
samt de ldttfridsta champinjonerna.

Garnera med kraftstjdrtar. Blanda ol ja,
vindger, senap, salt och peppar och droppa
over salladen.

Blanda ingredienserna till ostcremen

och spritsa denna over salladen.

Rosta brodkrutongerna 1itt i ugnen och
servera dem till.

Ostcremen passar utmidrkt ocksd till brodet.




