Vafflor pa vdsterbottensost med l6jrom, forellrom,
rodlok och créme fraiche

8 -10 pers.
320g lojrom och forellrom
4 dl créme fraiche

1 st rodlok, hackad

Vafflor
150g  Vdsterbottensost, riven
4 st. dgg
2msk mjolk
4 msk vispgradde
1dl vetemjal

759  kokt potatis, pressad
4 krm  krm salt

3/4 krm vitpeppar

smor till stekning

Garnering
2 st. citroner
farsk dill
blandad sallad

1. Lat sikrommen/Ijrommen rinna av i en finmaskig sil.

2. Koka och pressa potatisen. Riv osten. Separera dggulorna frén vitan.

3. Blanda gulor, ost, mjolk och grddde. Blanda sen ner mjél och potatis.

4. Vispa dggvitorna till hart skum. Vind ddrefter ner dggvita i blandningen.

5. Hetta upp ett vaffeljarn. Ldgg i lite smor och klicka ut smeten. Grdadda
vafflorna ca 2 min eller tills de f&r en vacker gyllenbrun farg.

6. Servera med sikrom/Igjrom, créme fraiche och radlok.

7. Garnera med sallad, citron och farsk dill.



