Gul och réd paprikasoppa virdig en gourmet!
Y

2 personer
Du behéver till roda soppan
Du behover till gula soppan 4 st roda paprikor
4 st gula paprikor 1 st sellerirot
bt o 1 gul lok 3 dl vispgridde

A — 4 3dlvispgridde salt och nymalen svartpeppar
Gor sa hir
Borja med den gula soppan.

Tag ur mellanviggar och fron ur de gula paprikorna. Skir ganska stora bitar och stek tills de dr mjuka tillsam-
mans med hackad gul 16k i ca 10 minuter. Tillsétt gridde och lit koka upp. Kér allt i en mixer till soppan ar slit.

Nu gor vi den roda soppan.
Tillaga precis som den gula soppan, men med réd paprika och hackad sellerirot.

Nu ska de tva sopporna bli en!

Ligg en hjirtformad pepparkaksstans i mitten av en djup tallrik. Hill den réda soppan i hjirtat och den gula
soppan utanfor hjartat. Tag bort stansen forsiktigt. Resultatet blir en god och vacker soppa med tva smaker som
smilter ssmman i munnen pd ett ljuvligt sitt. Salta och peppra efter egen smak.



