
Tapas

8 skivor Wasa Kniickis Sesamfriin
2 skivor Serranoskinka
100 g fetaosto helst i olivolja
8 blad basilika

Mosa ut osten pi brodskivorna. Skiir skinkskivorna i mindre delar och placera ovanpi osten.
Liigg basilika riverst

I skivor Serranoskinka
100 g flrskost
8 svarta oliver
4 soltorkade marinerade tomater
8 strin av griisliik

Skiir oliver och soltorkade tomaterna i fina skivor och blanda dem med ftirskosten. Placera en
klick i en skinkskiva och knyt ihop skinkan som ett litet knyte med griislokstrit.

16 dadlar
8 baconskivor (magra)

Snitta dadlarna och plocka ur kiirnorna. Linda en halv baconskiva runt dadeln och lligg dem
pi ett ugnssiikert fat. Placera i ugn, 200 "C ca 5 min. Servera varm eller kall direkt pi
tallriken.

I skivor vitt formbriid
Smtir smaksatt med lite pressad vitliik
I dl riven parmesanost

Siitt ugnen ph200'C. Skiir bort kanterna pi brridet och kavla ut det sA tunt som mcijligt. Ta ut
2 rundlar av varje skiva. Bred p6 smcir och klappa in osten. Liigg brddet pA bakplitspapper.
Gnidda i mitten av ugnen 7-8 min, tills osten smiilt och fitt lite f?irg. Servera varm eller kall.

Chorizokorv
Kiirsbiirstomater
Oliver

. 9 .

Placera de olika tapas pi tallriken och dekorera denna med n&gra tunna skivor av chorizokorv,
tomater och oliver.


