
Ananaspaj

För: 4-6 personer, 1 paj pä 27 cm @ ( X 2)

Tid:40 minuter

Temperatur: L75"

Pajdeg:

1509 smör

1 dl strösocker

3 dl vetemjöl
l tsk bakpulver

Fyllning:

3 små burkar krossad ananas G MOg avrunnen vikt)

2 dl creme fraiche

1 äee

l- dl strösocker

1 tsk vaniljsocker

1. Rör ihop smör med strösocker, vetemjöl och bakpulver. Platta ut degen ien
pajform om 27 centimeter i diameter.

2. Slå av lagen från den krossade ananasen. Blanda ananasen med creme

fraiche, ägg, strösocker och vaniljsocker. Slå fyllningen i pajen och grädda i

!75'C i 40 minuter. Servera med vaniljsås.
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