Ananaspaj

For: 4-6 personer, 1 pajpa27cm @ (X 2)
Tid: 40 minuter

Temperatur: 175°

Pajdeg:

150g smor

1 dl strésocker
3 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

Fyllning:

3 sma burkar krossad ananas (a 140g avrunnen vikt)
2 dl creme fraiche

1agg

1 dl strosocker

1 tsk vaniljsocker

1. Ror ihop smor med strosocker, vetemjol och bakpulver. Platta ut degenien
pajform om 27 centimeter i diameter.

2. Sla av lagen fran den krossade ananasen. Blanda ananasen med creme
fraiche, agg, strosocker och vaniljsocker. Sla fyliningen i pajen och gradda i
175°C i 40 minuter. Servera med vaniljsas.



