Sydafrikansk appelpaj (karamell) 175 grader.

Ingredienser
3 matskedar smor
2,5 dl socker

3 stora agg

50 ml. mjolk

1 tsk. bakpulver

1 nypa salt

2,5 dl. mjol

1100 g applen ( Granny Smith eller liknande)
Sas

Ca.400 g kondensmjolk

2 dl socker

2 tsk karamellessens

Satt ugnen pa 175 grader.

Skala applena och skar i skivor. Koka upp applena med lite socker
cal-2min.

Ra&r ihop socker och smor med en visp. Blanda i aggen, ett i taget.
Tillsatt mjolken och déarefter sait och bakpulver och ror om.

Ror torsiktigt ner mjdlet. Hall halften av degmassan i en form och 1agg de
latt kokta, avrunna, dpplena Over och tillsatt resten av degmassan.

Graddaiugnca 1 h.

Blanda ihop ingredienserna till sasen och koka upp nar pajen ar nastan
klar.

Hall sasen 6ver den fardiggraddade pajen och stick latt med en gaffel sa
att sasen rinner ner i pajen. Lat svalna.



