Kanelpaj

Kryddiga desserter ar populara i Sydafrika. Kanelpajen ar ljuvlig (med en kopp

Rooibos-te)

(8 bitar)

100 g smor

2Y5 dl vetemjol
% tsk bakpulver
Y dI strosocker

Fyllning:

2 dl vispgradde

2 msk strosocker
2 tsk malen kanel
1 msk vetemjdl

Gor sa har:

Satt ugnen pa 175 grader. Smalt smoret
I en kastrull. Blanda ner mjol bakpulver
och socker och ror ihop till en deg.
Tryck ut den i en pajform med l6stagbar
kant 24 cm i diameter.

Vispa ihop gradde, socker, kanel och
mjo6l. Hall fyllningen i formen. Gradda i
nedre delen av ugnen ca. 30 minuter.
Lat den kallna och servera pajen Kkall.




