
Baskisk kaka med romkrf,m

Ingredienser:(8)

o 4 dl vetemjdl
. % dl stnisocker
. 200 g kylskflpskallt smrir i bitar
.  l 6gg
. I iiggula
. Finrivet skal av 1 citron
r I nypa salt

o Romkriim:
. 2 figgulor
. I dl str0socker
. % dl vetemj0l
o 2 Y, dl mjtilk
. 2 msk rom
o pensling:
o I tigg

lnstruktioner:
Steg I Lagg mjdl, sockero sm$r, 5gg, tiggul4 citronskal och salt i en matberedare med kniven isatt.
Kdr tills det precis bildas en degboll.



Steg 2 Stjfilp upp degen pi ett bakbord och forma till en boll som plattas ut lite. L&t degen vila
inplastad i kylen ca 30 min.

Steg 3 GOr romkrlimen: Vispa aggulor och socker p$sigt. Rtir sedan ner mj0let.

Steg 4 Koka upp mj6lken. HAn ner den heta mjdlken i en fin strile under vispning i iiggsmeten.

Steg 5 HAll kriimen i kastrullen och sjud rmder vispning tills den blivit ganska tjock.

Steg 6 Dra kastrullen fr6n plattan och vispa liiu medan kr6men svalnar. Smaksiitt krflmen med rom
och lit den kallna.

Steg 7 SAtt ugnen pe 175"C. Tryck ut% av degen i en smord form med ldstagbar kant, 22*24 cm i
diameter.

Steg 8 HAil krflmen i formen. Kavla ut resten av degen till ett lock. LAgg sedan p& deglocket och
tryck till kanten.

Steg 9 Pensla med uppvispat 699 och grfidda kakan miu i ugnen ca 4A min.

Steg 10 Servera med glass och fhrsk frukt. Pudra <iver lite florsocker pi kakan


