Rabarber Clafoutis - en fransk dggakaka

( clafoutis av verbet clafir, att fylla (smeten med bdr)
12 pers.

Ingredienser:
1000 g rabarber
4 msk smor
4 msk strasocker
2 tsk kanel

I Att steka

1 dl vetemjol

2 dl strosocker

1 vaniljstang

2 st. lime, endast skalet

IT Att blanda Clafouti

5 dl vispgrddde
4 st. dgg 5 IIT Att tillsdtta och rora i

1 1/2 dl skallad sotmandel }

4 st. dggulor

Ca 100 g mandelspdn
Smor och strosocker till formen
Mjuk vaniljglass till servering

1. Sdtt ugnen pa 200 grader

2. Skala och skdr rabarbern i bitar. Stek i smor, socker och kanel.

3. Mal mandeln/mixa till pulver

4. Blanda mald mandel, vetemjél, strésocker, urskrapad vaniljstang och rivet
limeskal.

5. Tillsatt grddde och blanda

6. Ror i hela dgg och dggulor. Vispa slatt och luftigt

7. Sméra och sockra formar. Hall i smeten

8. Stro dver rabarber och sist mandelspdn

9. Grddda i ca 40 min tills clafoutisen &r gyllene och har stannat till.

10.Kakan kan serveras varm men dr ndstan godast lite |jummen tillsammans med
mjuk vaniljglass.



