
( cldfoufis ov verbet clafir, att fullq (sneten ned bfir)

t2 prs.

fngredienser:
1O0O g rcborber
4 rnsk sn<ir
4 nsk strdsocker
2 tsk ksnel

t t/? dl skdllod scitmandel
1 dl vetenjti!
2 dl strrisocker
1 vaniljstdng
2 st.lime, endast skolet

5 dl vispgrcidde
4 st. cigg
4 st. riggulor

Att steka

II Att blanda Clafouti
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Cc 100 g mondelsp8n
Smdr och strdsocker till formen
Mjuk voniljgloss till servering

1. Sdtt ugnen pA 200 grader
2. Skolq och sktir rqbarbern i bitar. Stek i smiig, socker och konel.
3. Mol mandeln/mixs till pulver
4. Blsnda mold rnondel, vetetnjUl, strdsocker, urskropod voniljst6ng och rivet

limeskol.
5. Tillsatt grcidde och blsnda
6. Rdr i helo rigg och <iggulor. Vispa slatt och luftigt
7. Srntira och sockra formor'. Hcill i sneten
8. Strri 6ver robsrber och sist mondelsp&n
9. Grsddo i ca 40 min tilfs clafoutisen cir Eyllene och hqr stonnat till.
l0.Kakon kon serveros vorm men iir niistsn godost lite ljummen tillssmmans med

mjuk vaniljgloss.


