
Appelsmulpaj

Ingredienser
Fyllning:
1,2 st flpplen
En citron
1,5 dl socker
2 tsk kanel
2 tsk ingefiira
2 tsk kardemumma

Smuldeg:
6 dl vetemjol
3 dl socker
250 g smor
Grovt hackade hasselnotter

Gor si hiir:
1. SAtt ugnen ph 17 5 grader
2. Skala och k[rna ur flpplena" Skiir i mindre klyftor och ltigg i
smord pajform.
3. Pressa saften ur den halva citronen pi iipplena och stro pi
socker och kryddor
4. Blanda ingredienserna till smuldegen i en bunke till en
smulig deg.
Blanda sist i notterrla.
5. Strd smuldegen ovanpi Applena i formen
6. Grfldda i ugnen ca 30 minuter" OBS se upp si notterna inte
blir briinda

Servera vispad gr?idde, glass och vaniljsis



Vaniljsis

Ingredienser

2 vaniljstlnger
4 dl vispgrfldde
4 dlmjolk
2 dI strosocker
8 iiggulor

1. Hail mictlken och griidden i en kastrull. Snitta
vaniljstlngerna och skrapa ner k?irnorna i griiddmjolken .Ldgg
dven i vaniljstingen. Koka upp och lit koka ett par minuter.
Ta upp vaniljstingen och lit svalna.
2. Vispa ?iggulor och socker posigt. Tillstitt lite av
griiddmjdlken och vispa lite till. Hall Aggblandningen i
kastrullen med griiddmjdlk . Let sjuda sakta pi svag vdrme,
utan att koka, under vispning tills den tjocknar. Den fbr inte
koka, di skiir den sig. Kyl s6sen.


