Appelsmulpaj

Ingredienser
Fyllning:

12 st dpplen

En citron

1,5 dl socker

2 tsk kanel

2 tsk ingeféra

2 tsk kardemumma

Smuldeg:

6 dl vetemjol

3 dl socker

250 g smor

Grovt hackade hasselnotter

GOr sé hér:

1. Sétt ugnen pa 175 grader

2. Skala och kédrna ur dpplena. Skir i mindre klyftor och ldgg i
smord pajform.

3. Pressa saften ur den halva citronen pa dpplena och stro pa
socker och kryddor

4. Blanda ingredienserna till smuldegen i en bunke till en
smulig deg.

Blanda sist 1 notterna.

5. Str6 smuldegen ovanpa dpplena i formen

6. Gridda i ugnen ca 30 minuter. OBS se upp s notterna inte
blir brinda

Servera vispad griadde, glass och vaniljsas



Vaniljsés

Ingredienser

2 vaniljstédnger
4 dl vispgriadde
4 dl mjolk
2 dlI strésocker
8 dggulor

1. Hall mj6lken och grddden i en kastrull. Snitta
vaniljstingerna och skrapa ner kérnorna i griddmjolken. Ligg
dven i vaniljstangen. Koka upp och lat koka ett par minuter.
Ta upp vaniljstdngen och lat svalna.

2. Vispa dggulor och socker posigt. Tillsétt lite av
graddmjolken och vispa lite till. Hill 4ggblandningen 1
kastrullen med griddm;jélk. Lat sjuda sakta pa svag virme,
utan att koka, under vispning tills den tjocknar. Den far inte
koka, da skir den sig. Kyl sésen.



