Glace au four

Det har behdvs till 8 person:

8 st fardigkopt sockerkaka, skivor

8 tsk ev likor, t ex Drambuie eller Grand
Marnier

8 tsk jordgubbsylt

1 I vaniljglass

4 st aggvitor

1 dl strésocker

1 pkt flagad mandel

1 pkt jordgubbar

Gor sd har:

1. Lagg sockerkaksskivorna pa ett fat. Hall
eventuellt 1 tsk likér pa var skiva samt 1 tsk
sylt.

2. Skar glassen i lagom stora skivor och lagg
pa var sockerkaksbotten.

3. Vispa aggvitan posig. Tillsatt sockret lite i
taget och vispa till en styv marang. Ta ut
glassbakelserna och férdela marangen runt
glassen sa att ingen glass syns igenom.

4. Satt ugnen pa 250°. Gratinera
glassbakelserna mitt i ugnen 3-5 min tills de
far farg. Servera genast.




