
(Moscorponekrdm med contucciniskorpor och choklqd)

8 personer

6 st. agg
1 + dl strosocker
500 g moscqrpone
1 dl stqrkt ksffe
6 msk konjak
ca 30 contucciniskorpor, grovt krossqde
100 g mork choklod, hyvlod

Till gornering
bjornbcir

1. Sepcrero ciggulor och ciggvito.
2. Vispo <iggulorno posigo tillsqmmons med sockret i en sk6l.
3. Tillscitt moscorponen lite i taget och ror om till en sldt smet.
4. Vispo <iggvitorno till ett hdrt skum och vdnd ner det i moscorponeblondningen.

Stdll i kylskdp sd det blir kqllt.
5. Bfondq koffe och konjok
6. LAgg kokkrosset i en sil med djup tollrik under. Skeda kcffeblqndningen over

kokornq sd de tor smok men inte blir genomblota.
7. Fdrdelo kakkrosset och den hyvlode choklqden i dessertsk8lor

Vid servering: Skedo over moscorponekrcimen, toppo med lite hyvlod choklqd och
n6gro bjcirnbcir.


