Crema di mascarpone con biscotti
(Mascarponekrdm med cantucciniskorpor och choklad)

8 personer

6 st. dgg

1 £ dl strosocker

500 g mascarpone

1 dl starkt kaffe

6 msk konjak

ca 30 cantucciniskorpor, grovt krossade
100 g mork choklad, hyvlad

Till garnering
bjornbdr

1. Separera dggulor och dggvita.

2. Vispa dggulorna pésiga tillsammans med sockret i en skal.

3. Tillsdtt mascarponen lite i taget och ror om till en slat smet.

4. Vispa dggvitorna till ett hdrt skum och vind ner det i mascarponeblandningen.
Still i kylskdp sa det blir kallt.

5. Blanda kaffe och konjak

6. Ldgg kakkrosset i en sil med djup tallrik under. Skeda kaffeblandningen dver
kakorna sa de tar smak men inte blir genomblota.

7. Fordela kakkrosset och den hyvlade chokladen i dessertskalar

Vid servering: Skeda dver mascarponekrdmen, toppa med lite hyvlad choklad och
nagra bjornbdr.



