
Exotisk fruktsallad med siit limekrflm

Ingredienser

t hel fiirsk ananas
3 pkt fryst tiirnad mango
8 passionsfrukter
1 rod chilifrukt
1 kruka mynta

Kriim.

I burk kondenserad mjolk
Fiirspressad juice och rivet skal av 1,5 lime

Toppning.

1,5 dl riven kokos
1,5 dl salta rostade cashewn6tter

Giir sfl hfir.

Tina mangon.
Del4 skala och skar bort mittstocken pi ananasen. Skiir ananasen i lika stora bitar som
mangon. Dela passionsfrukterna och gr0p ut innanmiitet. Delq kiirnaur och finhacka chilin.
Blanda ananas, mango> passionsfrukt och chili i en skfrI.
Vispa den kondenserade mjOlken och limejuicen vit och fluffrg med elvisp ca 5 minuter.
Blanda i limeskal, matyoghurt och rom. Stall fi:ukt och kram i kylen. Rosta kokosen
gyllenbrun i en torr och het stekpanna 16r d& och di. Grovhacka notterna.
Vid servering. Tag fram fruktsalladen ca 30 minuter innan serveringen. Hacka myntan med
spar nigra hela blad till garnering. Blanda myntan med fruktsalladen. F6rdela fruktsalladen i

. skilar. Toppa med kriimen, kokos och notter. Garnera med myntablad.


