
Ministrutar med lingongrf,dde'

Ingredienser

Strutar

? ark vim{ledeg
2 msk sm6r
I msk socker

Lingongrfidde

2 dl vispgriidde
I dl kesella
2 dl rfrrorda lingon

GSr sfr hir.

ROrut lingonen med socker.

Stitt ugnen p& 200 grader.

Lit vimrlledegen tina i sin ftirpackning sfl att arken gir att lossa"

skiir varje ark diagonalt till4 trianglar. Rulla till strutar.

Pensla med sm6r vid den yttersta skarven och fiist den'

Liigg dem pi plflt med bakplfltspappert Knola till lite aluminiumfolie och tryck in

i stlJtarna *a uU de inte fafier ifrop under griiddningen- Pensla strutarna med resten

av smdret och str<i pi lite strosocker'

Gfadda mitt i ugnen ca I minuter til1s de har fin fiirg' Ta ur folien niir de svalnal'

vispa grtidden. Tillsatt kesella och lingon. Fyll strutarna. Garnera med frysta lingon och

$ervera-


