Ministrutar med lingongriidde.

Ingredienser
Strutar

7 ark vérrulledeg
2 msk smor

1 msk socker
Lingongridde

2 dl vispgradde

1 dl kesella

2 dl rar6rda lingon
Gor sa hir.

Ror ut lingonen med socker.

Sétt ugnen pa 200 grader.

L3t varrulledegen tina i sin forpackning s att arken gar att lossa.
Skir varje ark diagonalt till 4 trianglar. Rulla till strutar.
Pensla med smor vid den yttersta skarven och fist den.

Ligg dem pé plét med bakplétspapper. Knola till lite aluminiumfolie och tryck in
i strutarna si att de inte faller ihop under graddningen. Pensla strutarna med resten

av smoret och stro pé lite strosocker.

Gradda mitt i ugnen ca 8 minuter tills de har fin farg. Ta ur folien nir de svalnat.

Vispa gradden. Tillsitt kesella och lingon. Fyll strutarna. Garnera med frysta lingon och

servera.



