Ensalata con naranja y crema de chocolate

8 apelsiner

1 tsk malen kanel

6 tsk socker

4 msk cointreau eller annan apelsinlikor
Mandelflarn

Skala apelsinerna och skiva dem tunt. Férs6k samla upp s& mycket av apelsinsaften som
mojligt.

Varva skivorna med kanel och socker pa ett serveringsfat. Hill ver apelsinlikor och
apelsinsaft.

Stall svalt och 14t apelsinerna marinera atminstone 30 minuter. Stré 6ver lite mandelflarn fore
servering.

6 msk starkt kaffe

100 g mork choklad, eller blockchoklad
50 g smor

3 dggulor

3 dggvitor

Bryt chokladen i bitar. Hetta upp kaffet i en kastrull och ldgg i chokladbitarna. Ror hela tiden,
tills chokladen har smalt.

Ta kastrullen av virmen och tillsétt smor. Ror tills smoret har smalt.

Ror i dggulorna, en 1 sénder.

Vispa dggvitorna till ett hart skum och blanda forsiktigt skummet med chokladblandningen.
Hall upp krimen i en skal. Stéll skélen i kylen tills krdmen har stelnat, cirka en halvtimme bor
racka.

Placera apelsinskivorna pa tallrikarna, skeda 6ver marinaden och férdela chokladkrdmen vid
sidan av apelsinskivorna.

Carajillo

En kopp starkt svart kaffe.
Hall i 1-2 msk konjak och 1-2 msk socker.



