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Apelsin i konjakslag med chokladmarang

Konjaken kan man variera med andra spritsorter, t ex rom.

Det har behovs till 8 pers:
8 blonda apelsiner

2 blodapelsin

2 tsk smor

4 msk strosocker

4 msk konjak

6 aggvitor

2 dl strésocker

2 msk kakao

GOr sa har:

1. Satt ugnen pa 225°. Skala apelsinerna och skar dem i bitar,
garna hinnfria.

2. Smora atta ugnssakra glas eller formar och hall socker pa
kanterna och i botten. Lagg i apelsinerna och héll pa konjaken.

3. Vispa vitorna till hart skum. Vispa i socker och kakao.

4. Klicka marangen over frukten. Gradda i den nedre delen av ugnen
7-8 minuter. Servera genast.




