Tacopaj med kyckling, jalopefio och mangold

Ingredienser

2 gula lokar

3 vitloksklyftor

2 fdrska jalopefio
8 hg kycklingfdrs
4 msk olivolja

4 msk taco kryddmix
4 dl riven ost

130 g réd mangold
6 dgg

4 dl mjolk

2 dl vispgradde
10 tacobdtar

Sallad
Pumpakdrnor
Paprika

Sa har gér du

1.

Sdtt ugnen pa 200 grader

2. Skala lok och vitlok hacka loken och

riv vitloken. Dela kdrna ur och hacka
jalopefion fint

. Bryn kycklingfarsen i olivoljan i en

stekpanna, gdrna i omgdngar. Tillsdtt
Ik, vitlok, jalopeio och kryddmixen i
sista omgdngen. Ldgg fdrsen i en
bunke och vand ner ost och mangold.
Kndck dggen i en bunke, vispa ner
mjolk och grddde

Stdll tacobatarna i en ugnssdker
form med hdga kanter som stottar
upp dem. Férdela fdrsblandningen i
“batarna”. Fyll dem med
dggstanningen och sdtt in formen
mitt i ugnen ca. 20 minuter tills
fyllningen stelnat.

Till servering: Servera pajerna med
sallad, rostade pumpakdrnor och
grillad paprika




