Kokosmardng med passionscurd och smultron

Ingredienser Sa hdr gér du

4 dggvitor 1.

2,5 d| strosocker
0,5 dl kokosflingor
Passionscurd:

2 passionsfrukter

1 citron finrivet skal o saft 2.

50 g smor
2 dl strosocker

2 dgg 3.

2 dggulor
Tillbehor
Vaniljglass

Smultron 4,

Sdtt ugnen pa 125 grader. Blanda
dggvitor och socker i en bunke. Satt
bunken i vattenbad och vdrm
mardngsmeten till 55 grader under
vispning.

Ta bunken fran vattenbadet och vispa
mardngen tills den kallnat. Vand i
hdlften av kokosen.

Klicka ut smeten med tva skedar till 10
mardnger pa en plat med
bakplatspapper. Stré dver resten av
kokosen.

Gradda mitt i ughen ca 13 timme,
mardngerna skall vara lite sega i
mitten. Lat kallna pa pldaten.

Curd: Halvera och grop ur
passionsfrukten, spara lite av kdrnorna.
Blanda fruktkottet, citronskal och
citronsaft, smor och socker i en
kastrull. Varm under omrorning tills
smoret smdlt.

. Vispa ihop dgg och dggulor och blanda

ner i kastrullen. Sjud tills det tjocknar
under omroring. Sila curden och tillsdtt
de sparade kdrnorna.

Servera mardngerna med passionscurd,
vanil jglass och smultron.



