
Bagarby- soppa
2 hycklingfil6er
15 dl kycklingbuljong
18 jordirtskockor
I riidliik
2 smi purjoliilrar
2 smi moriitter
2 dI gridde
4 dl mjitlk
Smtir till stekning
Pressad citron
Strimlad bladpersilja till garnering
Salt o peppar

1. Sker smala stavar av kycklingfil6n. Koka
dem 3-5 minuter i lite av buljongen.
Tag upp kycldingkiittet och spara
buljongen.

2 Skala och strimla jordflrtskockorna. Liigg
bitarna i lite mjiilk, det ger frischare f?irg pdr
soppan.

3 Skala och strimla riidliik, purjoliik och
moriitter. Frfls griinsakerna i en panna med
lite smtir. Tillsiitt all buljong. Koka
griinsakerna tills de blir mjuka. Tillstitt
mjitlken och griidden och koka ihop. Mixa
soppan slit.

4 Smaksfltt med lite pressad citron, salt och
peppar.

5 tiigg kycklingbitarna i tallrikarn sli soppan
iiver, toppa med lite strimlad bladpersilja.


