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I — Férriatt Meny varen

Ingredienser
Portioner: 6-8

500-700 g rakor (frysta, tinade med skal)
1-2 avokado

1-2 msk creme fraiche

1-2 msk farskpressad limejuice
1 tsk wasabi

8-10 korsbarstomater

2 salladslokar ¢

1/2 msk &ppelcidervinager

1 tsk honung

1 pése spada salladsblad (70 g)
1 lime *

olivolja

smor

salt och peppar

Tillagningstid: Max 20 min
Svarighetsgrad: Medel

GOr sd har

1. Skala rékorna. Dela och grép ur avokadon. Mixa avokado med creme
fraiche, limejuice och wasabi till en slat krém. Smaka av med salt och
peppar. Lagg i en skal och téck val.

2. Skar tomaterna i klyftor. Strimla salladsléken. Blanda 2 msk olivolja,
dppelcidervindager, honung, salt och peppar.

Gar att férbereda hit.

3. Blanda salladsblad, tomater och rdkor med vindgretten och fordela i
cocktailglasen.

4, Lagg musslor och avokadokram pa salladen. Skar limen i klyftor och
garnera med dem.



