Det har behovs till 8 pers :

4 mozzarellaostar
4 tomater
Olivolja

Farsk basilika

Grovt salt, peppar

Brod

4 Vitloksklyftor
Olivolja

Blandade kryddor

GOr sa har :

Skdr varje mozzarellaost i ca 10 skivor. Skdr upp varje tomat i ca 10 skivor. Skélj basilikan.

Vid servering : Ldgg upp pa tallrik, varva tomat- ostskivor ca 5 av varije, stick ned 3 basilikablad, strd

MOZZARELLASALLAD

Over salt o peppar och droppa 6ver olivolja.

Satt ugnen pa 200 gr,( dvervarme). Klyv brédskivorna. Ligg pa plat med snittsidan uppat.

Strax fére servering. Rosta skivorna ca 5 min i évre delen av ugnen , tills de fatt gyllenbrun farg.
Skala och dela vitloksklyftorna, gnid omsorgsfullt in brédskivorna med dem. Droppa Over ca 2 tsk

olivolja per brédskiva och stré 6ver kryddblandningen.

SERVERA



