Biff med karljohanscréme och rostade mandelpotatisskivor

For 10 personer

10 biffar
mandelpotatis
olivolja

5 tsk rosmarin
500 g karljohanssvamp
6 dl creme fraiche
bonor
korsbarstomater
smor

flingsalt

salt

peppar

Gor sa har.

Satt ugnen pa 225 grader.

Tvatta och skiva potatisen pa langden i %2 cm
tjocka skivor.

Blanda runt med olja och generést med salt,
peppar och rosmarin. L&gg ett tunt lager i en
langpanna och rosta ca 15 minuter. Vand en gang.

Skiva eventuellt svampen och stek den i smor.
ROr i créme fraiche. Hall varmt.

Stek biffarna i smor ca 3 minuter pa var sida.
Servera med forvallda bénor med lite citron och
och flingsalt, samt korsbarstomater.



