
FORRATT

Koll och het ovokodosoppo (4 portioner)
Tngredienserz
L/2 | kycklingbuljong, ovsvolnod
1 rod chili, urkcirnod och grovhackod
2 vitloksklyftor, grovhockode
2 ovokodor, skolode och urkcirnode
2 dl crdme f raiche (gdr bro med lcitt)
1 msk fcirsk korionder, finhockod
1 lime, pressod
2 dl votten
solt, svortpeppor

Bfonda ollo ingredienserno i en mixer eller motberedare och kor tills
soppon cir helt slcit. Smoka ov med solt och peppor. Servero soppon vcil
kyf d, som den 6r eller med fcirsko rcikor, f inhockod popriko och fcirsk
finhockod korionder. Spcid eventuellt med f ite votten om soppon cir
for tjock.


