
Hallonpaj med toscatiicke
9 personer.

Pajdeg.
Vetemjdl,3 dl
Strosocker, 0,5 dl.
Smoq 125 g.
Vatten,2 msk.
Pajform,ca 32 cmi diameter.

Fyllning.
Frysta hallon, 600 g.
Potatismj6l,3 msk.

Toscatflcke.
Smdr, 200 g.
Flagad mandel, 4 pisar.
Strdsocker, 3 dl.
Vetemjdl,4 msk.
Mj6lk,4 msk.
Vaniljsocker, 1msk.

Vispgredde

Giir si hiir.
1.
Kor samman degen i en matberedare.
Tryck ut den i pajformen och l6t den vila ca 30 min i kylen.

2.  : r  . . : r  ,  ,  . :
p#.lh,ita;tmder tiden all ingredienserna utom vaniljsockret till toscasmeten i en kastrull.
Eilt'd?it koka nigon minut under omrOrning.
Tag kastrullen'fr6n vtirmen och ror ner vaniljsockret.

?:'
S?itt ugnen phZAA grader. Pricka pajskalet med engaffel och forgr[dda i 10 min.
Lflt svalna,

4.
Blanda frysta hallon med potatismjolet och fordela dem i det forgrdddade pajskalet.
Hiill 6ver toscasmeten och graddai mitten av ugnen i ca 20 min.
L6t pajen svalna och kallna.

Sktir upp i portionsbitar och lagg pf, tallrik. Komplettera med en klick vispgriidde
Lycka till!


