
p;inour<nKA vALMoNT

Mordee 8 port

I25 gr margarin
L % dI socker
5 dl vetemjol
1 eigggula

Mazarinmassa

300 gram mandelmassa
150 gram margarin
3 st dgg
L,42 dI potatismjol

Fylhrinp

4 vdlmogna saftiga pdron
3 msk socker
1 msk rnalen kardemumma
100 gram valnotter

Blanda ingrediensernatill mordegen och arbeta ihop den tills den biir smidi g.Lii1g
in degen i kylskAp och l&t den bli kali. Varm ugnen till 175 .. pensla pajformin med
margarin. Kavla ut den kyida mordegen, yz crtT.tjock, och fodra formen.-Nagga.

Kor mandelmassan slAt i matberedare, tillsdtt mjukt margarin lite i taget. Ddrefter
Aggen var for sig. Ror till sist i potatismjolet.

Skala och kdrna ur pdronen. Dela i kl5,{tor. Blanda sockret med karde- mumman
och med pAronen' Stryk mazarirtrnassan jdrnt 6ver mordegs- bottell. LAgg i pdronen
i ett vackert monster och placera valnotterna ovanpA. Grddda kakan i ca 40
rninuter, eller tills fylfuringen stannar och kakan dr grllenbrun.


