THAISOPPA MED LAX

Det héir behovs till 8 pers.

800 g lax

2 msk sesamolja

4 msk olivolja

2 gul 16k , hackad

6 hackade vitloksklyftor
1 tsk sambal olek

2 msk rod curry-pasta
2 burkar kokosmjolk
10 dl vatten

2 fiskbuljongtirningar
200 g broccolibuketter
200 g sockerirter

2 réd paprika, strimlad

Gor sa hir :

Hetta upp sesam- och olivolja i en stor kastrull. Fris 16k, vitlok och rod curry.

SIA p4 hiilften av kokosmjélken och hiilften av buljongen. Lit koka ca 10 minuter.
Mixa direfter soppan slit med en stavmixer direkt i kastrullen.

Koka upp igen och Ligg i broccolibuketter och paprika. Koka pa svag viirme i ca 3 min.
Skiir laxen i munsbitar och Liigg i soppan, ror forsiktigt. Koka ett par minuter , liigg i
sockerirterna och lit koka ytterligare 2 min.

Servera med ett gott brod.



