
THAISOPPA MED LAX

Det hflr behiivs till S pers.

800 g lax
2 msk sesamolja
4 msk olivolja
2 gul liik, hackad
6 hackade vitliiksklyftor
I tsk sambal olek
2 msk riid curry-pasta
2 burkar kokosmjiilk
L0 dl vatten
2 fi skbulj ongtiirningar
200 g broccolibuketter
200 g sockerflrter
2 riid paprika, strimlad

Giir si hfir:

Hetta upp sesam- och olivolja i en stor kastrull. Friis liilq vitlitk och riid curry.
Sli pi hlilften av kokosmjtitken och hiilften av buljongen. Lflt koka ca 10 minuter.
Mixa diirefter soppan sliit med en stavmixer direkt i kastrullen.
Koka upp igen och tiigg i broccolibuketter och paprika. Koka pi svag vflrme i ca 3 min,
Skiir laxen i munsbitar och lligg i soppan, riir liirsiktigt. Koka ett par minuter ' lligg i
sockeriirterna och lit koka ytterligare 2 min.

Seryera med ett gott briid.


