
Plommonclofoutis

I - 10 personer

Clafoutis
50 g mondel
2 msk vetemjdl
1L/2 dl socker
3 st. Agg
2 st. ciggulor
3 dl vispgriidde
300 g v6l mogno plommon

Detto iir en kriimig frqnsk eftensiitt. Hcir bokor vi den i ugnsfosto
portionsformor med plommon.

1. Finmolnondel. Blqndo sedon med vetemjdl och socker.
2. Tilfscitt lggen,iiggulorno och grddden. Rdr blondningen till dess den iir slcit.
3. Smorj de ugnsfosto portionssk8lorno.
4. Skcir plommonen ismd bitor och kigg dem iskdlorno. Hdllover smeten. Fyll

sk8len bcro till drygt hcilften eftersom det jdser upp.
5. Grcidda p&tlS groder a ?A - 25 minuter. Tiden i ugnen cir lite beroende p6

vilken form som qnvdnds. Skoll voro lite kriimig. Ar godost lite ljummen.
6. Vid servering: To forsiktigt upp kokon ur formen och plocero pd tollrik.

Pudrq over lite florsocker .Ltryg upp lite voniljsds pd totlriken.

Vonljsds
1 st. Agg
2 dl mjolk
2 dl mellongrddde
2 tsk pototismjdl
1 msk socker
1 msk vaniljsocker

Blonda ollo ingredienserno utom voniljsockret, Sjud blondningen under vispning
tills den tjocknor. Hdll upp sdsen och vispo tills den svolnot n6got. Smoksdtt
med voniljsocker. Serverq den koll.

Till serveringen
Florsocker


