
Tilltugg till operitif

Riv vcisterbottenost.
Bfando weme fresh nred den rivno osten till lcAom konsistens.
Riven pepporrot r6'res i blondningen ( miingd efter smok). Sqlto och peppro.
Bryt brod och doppo i rdron.

8 -10 pers.
5 st. pototisor
3/4 msk solt
300 g grovod finhockqd lox
3/4 dl grovlcxsds
2 msk finhockqd dill

Aggroron
4 st. 6gg
2 dl vispgrddde
3 krm salt
I krm nyrncld vifpeppor

Dilloljon
3/4 dl hqckad dill
co 4 msk olivoljc/solrosoljo

Tillbehdr
Lojrom
Dill till gornering

Den exqkta formen fdr mon genom ott packo pototis/foxroro/pototis i ett
cylinderformot ror n6gro centimeter h6gt och cq 5 cm i diometer.

1. Skolo och koko pototisen i sqltot votten. Ldt pototisen kqllnq. Presso den
f0'r att det sko gd latt ctt senore pocko i formen.

2. Blandq hockod lax, grovloxsds och dill.
3. Mixq dillen. Tillsdft oljon lite i toget.
4. Ro'r ihop dgg, grtidde, solt och peppor i en kostrull. scitt kostrullen p6 svog

viirme och ror fdrsiktigt mot botten tills ciggsrneten blivit mjuk, kriimig.
Ldt dggroron kqllna. Pressq ur ev. vcitsko strsx innon upplciggning.

5. Pocka pototis, loxrorc, pototis i en cylinderform. Det bor bli en hojd
pd co 4 -5 cm. Jiimnq till med en kniv runt om sd det blir en mqrkerod grcins
mellon vorje skikt. Lyft forsiktigt upp formen.

6. Garnera med lite lojrom och en dillkvist
7. Servera puddingen tillsommons med iiggroro och lite dilloljo.


