Svamp och ddelostfyllda Crépes

3 dl vetem;o6l
1 tsk salt

1 1 mjolk

6 st agg

4 msk smor

Blanda mj6l och salt i en skél. Tills4tt halften av mjdlken och vispa till en
jamn smet. Tillsatt resten av mjoélken och vispa ner 4ggen. Smalt sméret och
ror ner det 1 smeten. Hetta upp en stekpanna med en klick smér. Hall ett
tunt lager med smet och grddda crepsen gyllenbruna.

2 pkt tdrnad bacon

kantareller

200 gram &adelost

3 dl vispgradde

4 tsk smor

Persilja och r6dlék for garnering

Bryn baconet i en het stekpanna. Tillsdtt svampen. Smula ner osten i
pannan. Tillsétt grddden och rér tills osten har smalt. Férdela fyllningen pa
crepsen. Vik in sidorna och rulla ihop. Ldgg dem i en smord ugnsform och
varm mitt i ugnen ca 10 min. Ladgg upp och garnera.



