Riikceviche med rostad sesam

4 msk sesamfro

2 tsk olivolja

1 Y% gurka

1 tsk salt

1 % kg rakor

4 tsk rivet citronskal

4 msk pressad citron

3 msk olivolja

1 tsk hackad habanero
2 pressade vitloksklyftor
4 msk dill

4 msk hackad koriander
svartpeppar

Rosta sasamfrona gyllenbruna i en het panna med lite olivolja.
Salta och hll upp i en skal. Skala, kédrna ur och tirna gurkan.
Ligg pa en tallrik och stro over saltet.
Skala rikorna och blanda med citronskal, citronsaft, olivolja,
habanero, vitlok, dill och koriander. Vind ner gurkan, smaka av
med svartpeppar. Servera i smé glas eller skélar. Toppa med sesamfron.



