RENSKAV MED PRESSAD POTATIS
8 portioner

1 kg renskav

1 pkt bacon

4 st gula lokar
200 g svamp
2 morot

1 tsk salt

4 krm svartpeppar
2 tsk kalvfond
3 dl gradde

3 dl tranbar
Persilja
Matolja

Potatis ca 20 st

Tillbehor :
Lingonsylt med smak av gin och enbér.

Sé hir gor du -

Hacka 16k, morot, svamp, och bacon och bryn litt i en gryta. Tillsatt renskaven och stek
ytterligare en kort stund. SI pd gradde och smaksitt med salt, peppar och fond.

Lat koka i ca 5 minuter.

Ror ner tranbar och hackad persilja.

Servera med lingonsylt.



