
RENSKAV MED PRESSAD POTATIS

8 portioner

I kg renskav
I pktbacon
4 st gula lokar
200 g svamp
2 morot
I tsk salt
4 krm svartpeppar
2 tsk kalvfond
3 dl griidde
3 dl tranbiir
Persilja
Matolja

Potatis ca20 st

Tillbeh6r:
Lingonsylt med smak av gin och enb6r.

Sl htir gdr du :

Hacka l6k, morot, svamp, och bacon och bryn latt i en gr.yta. Tillsatt renskaven och stek
ytterligare en kort stund. 516 p5 griidde och smaksiitt med salt, peppar och fond.
Let koka i ca 5 minuter.
Rdr ner tranbiir och hackad persilja.

Servera med lingonsylt.


