
Chokladsuffle

100 gram mork choklad
50 gram smor
6 msk vetemjol
2,5 dl mjolk
5 d"ggulor
1 dl florsocker
3 msk rom

) 8 st Aggvitor
Vaniljglass
TSt< vaN/L/SocrcR-

o Ugn 180 ". 1O min mitt i ugn pA forvei"rmd plAt.
-'l r Smora formerna med pensel. Haill i socker. Vand runt sA kanterna' 

tacks med socker.
r Smd-lt chokladen over vattenbad.
o Smd]t smoret i en kastrull. Vispa ner mjolet och spZid med mjolken

under omrorning. Lht smeten koka nAgra minuter. Ta kastr-ullen frAn
vdrmen.

. Vispa S.ggvitorna till ett fast skum. Vand ner en tredjedel av
Aggviteskummet i sufflemassan. Ror till en jdmn smet. Vd"nd forsiktig
ner resterande skum. Fordela smeten i formarna.

. Sikta florsocker over de fArdiga suffleerna och servera med vaniljglass.


